Passion for Food

BOSBES ROLLETTES

diverse

Ingrediénten

bladerdeeg

handje pecannoten

handje pistachenoten

handje bosbessen

2 el gehakte hazelnoten

bosbessenjam

30 gram boter

1ei

kaneel en geraspte kokos voor de topping

Bereiding

Rol de bladerdeeg uit.

Meng de pecannoten en pistachenoten
met de boter en bosbessen.

Smeer de bladen in met jam en het
mengsel. Rol de bladerdeeg op en
smeer deze in met het opgeklopte ei,
bestrooi vervolgens met de gehakte
hazelnoten. Snijd de rollen in plakjes
en bestrooi met de kaneel en kokos.

Bak ze in 12 min af op 200 graden.

Inspiratie vanuit: LeukeRecepten.nl
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https://www.leukerecepten.nl/recepten/snelle-kaneelbroodjes-met-pecan/

